
   

สะระแหน 

 

สะระแหน ช่ือทางวิทยาศาสตร Mentha cordifolia Opiz. เปนพืชในตระกูลวงศมินต,วงศกะเพรา มีแหลงกำเนิด

มาจากแถบยุโรปตอนใตและแถบทะเลเมดิเตอรเรเนียน เมื่อโตเต็มท่ีจะมีความสูงประมาณ 70 - 150 เซนติเมตร 

สวนใบจะมีลักษณะคลายคลึงกับใบพืชในตระกูลมิ้นต มีกลิ่นหอมคลายใบมะนาว และทุก ๆ ปลายฤดูรอนตน

สะระแหนจะออกดอกสีขาว ๆ ท่ีเต็มไปดวยน้ำหอมและน้ำหวานอยูภายใน นี้ดึงดูดใจใหผ้ึงมาดูดน้ำหวาน จากเหตุ

นี้ทำใหสะระแหนอยูในสกุลเมลิสซา (Melissa: ภาษากรีก แปลวาน้ำผ้ึง) และยังมีรสชาติคลายคลึงกับ ตะไครหอม

, มะนาวและแอลกอฮอล 

สะระแหนสามารถเพาะปลูกไดงาย มันแคตองการหญาหรือฟางมาคลุมไวดานบนในชวงที่อากาศหนาว 

ดินที่เหมาะสมในการปลูกคือดินรวนปนทรายที่ซึ่งน้ำสามารถไหลซึมไดอยางสะดวก สามารถเก็บเกี่ยวไดในชวงท่ี

อยางนอยกอนจะหมดเดือนพฤศจิกายน ชอบที่ที่มีแดดเพียงพอแตไมมากจนเกินไปเชนเดียวกับพืชตระกูลมิ้นต 

และเหมาะที่จะปลูกในสภาพอากาศที่แหงและความชิ้นต่ำ จะโตไดดีที่สุดในที่รมและยังสะดวกที่จะเพาะปลูกใน

กระถางในรม สามารถเพาะเปนแบบเมล็ดโดยการหวานกระจายไปใหทั่วบริเวณ อุณหภูมิไมเย็นจัดจนเกินไป ลำ

ตนจะเริ่มตายลงในชวงฤดูหนาวและจะเริ่มงอกใหมในชวงตนฤดูใบไมผลิ ยังเหมาะท่ีจะปลูกโดยไมใชดินและปกตน

กลา และถาหากไมคอยเอาใจใสดูแลใหดี มันก็อาจจะเจริญเติบโตและขยายพันธุไปทั่วจนกอใหเกิดความรกรุงรัง

และนารำคาญได 

สะระแหนมักใชเปนสวนผสมในการทำไอศกรีม (Ice cream) และชาสมุนไพร ทั้งรอนและเย็น และมัก

ผสมในอาหารกับสมุนไพรชนิดอื่นเชน สเปยรมินต อีกท้ังยังเหมาะในการเปนเครื่องเคียงในอาหารจำพวกผลไมสด

และขนมหวาน อาหารท่ีนิยมใชสะระเหนเปนสวนประกอบ เชน ยำ และ ลาบ เพื่อเพิ่มรสชาติใหอาหารมากข้ึน 

มักนำใบสะระแหนมาบดแลวทาลงบนผิวหนังจะทำใหผิวหนังชุมช่ืนอีกท้ังยังชวยไลยุง นอกจากนี้ยังใชทำ

ยาผสมลงไปในชาสมุนไพรหรือค้ันน้ำมาผสมลงในเครื่องด่ืม สะระแหนยังสามารถนำไปทำเปนยาปฏิชีวนะและยัง

ใชเปนตัวขับไลอนุมูลอิสระออกจากรางกาย อีกท้ังยังใชเปนยาเย็นและใชเปนยาคลายความเครียด  
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